PROYECTO FORMATIVO

Proyecto Formativo para capacitar a becario en gestion efectiva de la trazabilidad y calidad del vino en €l

Titulo sector vitivinicola
Innovacién E

Ambito Internacionalizacion |:|
Competitividad Financiacion %
Competitividad suelo industrial

Objetivo General: Capacitar a becario en la gestion efectiva de latrazabilidad y calidad del vino en €
sector vitivinicola, mediante laimplementacion de tecnologiay procesos adecuados participando en el
proyecto que esta desarrollando TALENTECH de un prototipo para andlisisy control fisico-quimico de la
bodegay acceso Cloud. El proyecto se lleva acabo en colaboracion con lal TAP (Instituto de las
Tecnologias Avanzadas de Produccion) y € ITACYL (Instituto Tecnoldgico Agrario de Castillay Ledn).
Objetivos Especificos. 1. Aprender los fundamentos de la gestion de latrazabilidad y calidad en la
industria vitivinicola. 2. Familiarizarse con los aspectos técnicos rel acionados con la implementacion de
sistemas de trazabilidad y control de calidad en bodegas. 3. Desarrollar habilidades para coordinar equipos
técnicosy no técnicos en la g ecucidn de proyectos de mejora de latrazabilidad y calidad del vino. 4.
Adquirir experiencia en la gestion de riesgos y la resolucion de problemas especificos del sector
vitivinicola relacionados con latrazabilidad y calidad del vino. Metodologia: 1. Formacion en Gestion de
Descripcion Trazabilidad y Calidad: El becario recibira formacién tedrica sobre los principios béasicos de la gestion de
trazabilidad y calidad en el sector vitivinicola, incluyendo normativas y estandares internacionales. 2.
Aspectos Técnicos de la Implementacién: Se proporcionarda becario unaintroduccion alos aspectos
técnicos relacionados con laimplementacion de sistemas de trazabilidad, control de calidad y gestion de
datos en bodegas. Se abordaran temas como la seleccidn de tecnologias de sensorizacion y sistemas de
gestion de datos para garantizar latrazabilidad y calidad del vino. 3. Coordinacién de Equipos: El becario
participara en la coordinacion de equipos técnicos y no técnicos involucrados en laimplementacion de
proyectos de mejora de latrazabilidad y calidad del vino. Se enfocara en laintegracion efectiva de los
conocimientos técnicos con los objetivos del proyecto y las necesidades del cliente. 4. Resolucion de
Problemas: El becario adquirira habilidades paraidentificar y resolver problemas técnicosy operativos
especificos del sector vitivinicola relacionados con latrazabilidad y calidad del vino. Se fomentara el
pensamiento critico y la creatividad para encontrar soluciones efectivas a los desafios del proyecto.

Fechalnicio JULIO 2024 FechaFin ENERO 2025

Horario de verano (de junio a septiembre, ambos incluidos): Lunes ajueves: 8:00 h a15:00 h — Viernes de
Horario 8:00 h a14:00 h Resto del afio: Lunes ajueves: 8:30 h a17:30 h con una hora para comer — Viernes de
8:30h a 14:30h

Tutor de laentidad

Se requiere un perfil tecnolégico o cientifico con unatitulacion igual o superior a grado universitario que
Requisitos de los candidatos se encuadre en el campo de: « Ingeniero agricola« Ingeniero agrénomo « Ingeniero industrial « Enélogo ¢
Ingenieria Quimica* Quimica « Ingenieriade Alimentos ¢ Ingenieria de Procesos y Productos Alimentarios

De conformidad con lo dispuesto en el Reglamento 2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 27 de abril, y en la Ley Organica 3/2018, de 5 de
diciembre, de Proteccion de Datos Personales y Garantia de los Derechos Digitales, la FUNDACION GENERAL DE LA UNIVERSIDAD DE SALAMANCA,
recaba y trata sus datos de carécter personal, aplicando las medidas técnicas y organizativas que garantizan su confidencialidad, con la finalidad de gestionar la





