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Titulo
Proyecto Formativo para capacitar al becario en gestión efectiva de la trazabilidad y calidad del vino en el 
sector vitivinícola

Ambito

Innovación 
Internacionalización 
Competitividad Financiación 
Competitividad suelo industrial 

Descripcion

Objetivo General: Capacitar al becario en la gestión efectiva de la trazabilidad y calidad del vino en el 
sector vitivinícola, mediante la implementación de tecnología y procesos adecuados participando en el 
proyecto que está desarrollando TALENTECH de un prototipo para análisis y control físico-químico de la 
bodega y acceso Cloud. El proyecto se lleva a cabo en colaboración con la ITAP (Instituto de las 
Tecnologías Avanzadas de Producción) y el ITACYL (Instituto Tecnológico Agrario de Castilla y León). 
Objetivos Específicos: 1. Aprender los fundamentos de la gestión de la trazabilidad y calidad en la 
industria vitivinícola. 2. Familiarizarse con los aspectos técnicos relacionados con la implementación de 
sistemas de trazabilidad y control de calidad en bodegas. 3. Desarrollar habilidades para coordinar equipos 
técnicos y no técnicos en la ejecución de proyectos de mejora de la trazabilidad y calidad del vino. 4. 
Adquirir experiencia en la gestión de riesgos y la resolución de problemas específicos del sector 
vitivinícola relacionados con la trazabilidad y calidad del vino. Metodología: 1. Formación en Gestión de 
Trazabilidad y Calidad: El becario recibirá formación teórica sobre los principios básicos de la gestión de 
trazabilidad y calidad en el sector vitivinícola, incluyendo normativas y estándares internacionales. 2. 
Aspectos Técnicos de la Implementación: Se proporcionará al becario una introducción a los aspectos 
técnicos relacionados con la implementación de sistemas de trazabilidad, control de calidad y gestión de 
datos en bodegas. Se abordarán temas como la selección de tecnologías de sensorización y sistemas de 
gestión de datos para garantizar la trazabilidad y calidad del vino. 3. Coordinación de Equipos: El becario 
participará en la coordinación de equipos técnicos y no técnicos involucrados en la implementación de 
proyectos de mejora de la trazabilidad y calidad del vino. Se enfocará en la integración efectiva de los 
conocimientos técnicos con los objetivos del proyecto y las necesidades del cliente. 4. Resolución de 
Problemas: El becario adquirirá habilidades para identificar y resolver problemas técnicos y operativos 
específicos del sector vitivinícola relacionados con la trazabilidad y calidad del vino. Se fomentará el 
pensamiento crítico y la creatividad para encontrar soluciones efectivas a los desafíos del proyecto.

Fecha Inicio JULIO 2024 Fecha Fin ENERO 2025

Horario
Horario de verano (de junio a septiembre, ambos incluidos): Lunes a jueves: 8:00 h a 15:00 h – Viernes de 
8:00 h a 14:00 h Resto del año: Lunes a jueves: 8:30 h a 17:30 h con una hora para comer – Viernes de 
8:30h a 14:30h

Tutor de la entidad

Requisitos de los candidatos
Se requiere un perfil tecnológico o científico con una titulación igual o superior a grado universitario que 
se encuadre en el campo de: • Ingeniero agrícola • Ingeniero agrónomo • Ingeniero industrial • Enólogo • 
Ingeniería Química • Química • Ingeniería de Alimentos • Ingeniería de Procesos y Productos Alimentarios

De conformidad con lo dispuesto en el Reglamento 2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 27 de abril, y en la Ley Orgánica 3/2018, de 5 de 
diciembre, de Protección de Datos Personales y Garantía de los Derechos Digitales, la FUNDACIÓN GENERAL DE LA UNIVERSIDAD DE SALAMANCA, 
recaba y trata sus datos de carácter personal, aplicando las medidas técnicas y organizativas que garantizan su confidencialidad, con la finalidad de gestionar la 




